
PROVEÏDORS



L L E G U M S  I  C E R E A L S

Anna	Ecològica	100%,	el	nostre	proveïdor	de	producte	sec	ecològic,	que	s'abasteix	de	productes	de	proximitat	al	territori	català.	

L'equip	d'Anna	Ecològica	té	com	objectiu	apropar	aliments	ecològics	naturals	als	nostres	menjadors	de	manera	responsable	amb	

l'entorn	i	el	planeta.

Productes frescos,	madurats en	el	seu moment i	no	emmagatzemats en	cambres.		Major sostenibilitat gràcies a	l'escassa distància des	

de	la	terra de	cultiu fins al	consumidor	final.	Responsabilitat social	corporativa	en	garantir	un	salari just a	ramaders i	productors.	No	

només és important consumir	productes ecològics,	sinó també	que	aquests siguin de	proximitat.



A R R O S S O S

Els arrossos utilitzats en les elaboracions de Saned són DO Delta de l'Ebre, i utilitzem regularment, segons l'elaboració, arròs integral.

Pel que fa als plats de pasta, ens agrada alternar pasta ecològica amb pasta tradicional italiana i també pasta integral.



F R U I T E S  I  V E R D U R E S

"L'Hort d'en Dídac" pertany a una família de pagesos del Maresme que fa més d'un segle treballen les seves terres. Actualment, per

relleu generacional, hi trobem en Dídac, que té la possibilitat d'imprimir la seva manera de ser i de concebre l'Agricultura del segle XXI

als camps que ha heretat. El seu projecte ens permet acostar-nos als fruits de la nostra Terra per poder gaudir-ne en els menjadors

escolars.



F R U I T E S  I  V E R D U R E S

La Carme és al Mercat de Fort Pienc des dels seus inicis. És la propietària de la parada Verd Pujol, parada de fruita i verdura. Darrere

l’enorme mostrador, hi ha una dona forta i valenta, pagesa de tota la vida, i amb camps propis.

Al	seu taulell hi	ha	tot tipus de	fruita i	verdura,	fins i	tot productes curiosos.	Quan hi	vagis fixa’t detalladament

en	tot el	que	té	col·locat al	llarg de	la	parada,	amb cistellets,	amb capses o	bé penjat,	perquè cada	producte estigui col·locat i	adaptat

de	la	millor manera.	



F R U I T E S ,  V E R D U R E S ,  P R O D U C T E S  V E G E T A R I A N S  I  S E N S E  G L U T E N

A Saned hem arribat a un acord amb Veritas perquè ens subministri productes ecològics i específics de dietes vegetarianes i veganes i

amb algunes al·lèrgies per mantenir la nostra oferta de qualitat “Saned Gourmet”.



F R U I T E S  I  V E R D U R E S

Addicionalment als nostres proveïdors de fruites i verdures ecològiques de referència, comptem amb un projecte propi de producció

de producte fresc, de proximitat i de màxima qualitat. Es tracta d'un acord amb productors del Maresme, en exclusiva per proveir la

demanda Saned, i els cultius son respectuosos amb el medi ambient , s’utilitzen adobs naturals , pesticides naturals, i la pol·linització

amb abelles.



E L S  O L I S

Si hi ha un ingredient bàsic a la nostra cuina i en general a la nostra dieta mediterrània, és l'oli, que utilitzem diàriament per amanir i

cuinar. És un ingredient, que si és de bona qualitat, ens aportarà innombrables beneficis, i per això a Saned només utilitzem oli d'oliva

verge i oli de gira-sol altoleic. El seu alt contingut en àcid oleic (àcid gras monoinsaturat) aporta un gran nombre d'antioxidants, que

són molt beneficiosos a nivell cardiovascular, així com Vitamina E i Omega9.



L E S  C A R N S  S E M P R E  F R E S Q U E S

Viñals Gourmet, empresa familiar ubicada a Argentona, ens subministra la vedella, el porc i el xai que utilitzem en l'elaboració dels

nostres menús Gourmet. Els animals tenen l'origen en granges pròpies i associades, situades en les millors regions ramaderes de

Catalunya i Aragó. Es fa amb una cria a masies i granges de la manera tradicional de Catalunya, sobretot tenint cura que la seva

alimentació sigui de forma natural. S'utilitza cereal en gra, herba seca, farratge, ... I se sotmeten a controls sanitaris i alimentaris

estrictes.

L'any 2000, Viñals obté la certificació per part del Ministeri de Sanitat i Consum i del Departament d'Agricultura, Ramaderia i Pesca de

la Generalitat de Catalunya, autoritzant la marca de qualitat CARNROSADA, que assegura la QUALITAT i PURESA de les carns servides.

Aquest fet garanteix que tot el procés, engreix, sacrifici, manipulació, emmagatzematge i distribució siguin de màxima qualitat.



C A R N  E C O L Ò G I C A

Amb la	il·lusió com a	ingredient principal,	Pirinat neix el	2007	a	Ribes de	Freser de	la	mà d’Enric Camprubí,	amant de	la	ramaderia i	el	

medi ambient.	L’objectiu era	solucionar	els principals problemes que	tenien les	explotacions ramaderes tradicionals,	tals com assolir

un	preu	just,	obtenir un	producte d’alta qualitat i	ecològic,	i	recuperar	la	relació perduda entre	ramader i	consumidor.



E L  P O L L A S T R E

Moré és el nostre proveïdor de pollastre . Està situat a Argentona i ens proveeix d’ “El Rei del Galliner”.

Pollastre sencer (amb cap, fetge, pedrers, cor) de raça especial de creixement lent, amb entre 56 i 70 dies de vida, criat sota unes

normatives especials d'alimentació, certificat i de marca registrada, criat i sacrificat a Catalunya.



E L S  P E I X O S

Empresa líder en distribució de peix fresc i alimentació congelada a Catalunya, de tradició familiar i nascuda a Vic el 1924. L’empresa compta amb una

consolidada experiència de gairebé un segle, un historial que ens avala i ens anima a seguir treballant per liderar el sector.



E L S  L À C T I C S

La Fageda és un projecte social ubicat a La Garrotxa que té com a missió millorar la qualitat de vida i promoure la integració social de persones de col·lectius

vulnerables.



E L S  L À C T I C S

Comprem els iogurts ecològics a la Selvatana. Son un negoci familiar iniciat per l’avi Andreu el 1970. Es dediquen a la cria i cura de les vaques i amb la seva

llet elaborem els nostres productes. La filosofia de sostenibilitat i compromís amb l’ecologia és patent dia a dia, des de la forma com cuiden i alimenten el

bestiar fins a com distribueixen els productes. Gràcies a això obtenen la millor qualitat.



E L S  L À C T I C S

L’empresa neix com a Centre Làctic Balcells (CEBALSA), empresa fundada per la família Balcells, amb una planta d'envasat al carrer Motors de la Zona Franca

de Barcelona el 1970. Llet de vaques de les nostres terres amb certificat de benestar animal.



E L S  G E L A T S

Alemany és una empresa familiar situada a Malgrat de Mar .

Alehop és molt més que unes postres normals. Una saborosa cullerada d’optimisme refrescant i deliciós, en envàs de paper més sostenible, sense greix de

palma ni greix hidrogenat, colorants naturals i sense gluten.


